
  

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

◆Vino tint（赤ワイン）の熟成◆ 

 出会いはいつも突然だ。思いもよらない所で、珍しいワインに出会った。スペイン製の10 年ものの
赤ワインなのだが、まだ味が若いのである。若いからといってまずいわけではなく、充分に美味しい。し
かし、もっとねかせることによって七変化しそうな資質をもっているのである。空気、温度、湿度など、
さまざまな環境の中で、どんなふうに熟成し味を変えていくのだろうか。想像するとワクワクした。 

 ところで、イリスもこのワインと同様、10年ものである。10年経っても味が若い、言葉を換えれば未
熟?それならどんなふうにでも味が変化し、深まっていく可能性大である。グラスに注がれたワインから
は、微かな果実の香りがし、スルリとした澄んだ赤い色をしている。しかし、なかなか癖のある味であ
る。 

 ワインは動かさずにねかせ、イリスという10 年ものは活動を糧にねかせ、熟成させていく。静かに息
をしながら、少しづつ熟成を続けるワインが至福の時をもたらすように、イリスのフラメンコで至福の時
を感じてくれたら、それはイリスとしてこの上ない至福となる。 

 10年で樽から出たイリスは、イリスに成るべく、熟成を始めたばかりである。 
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6月 12日(日) 東総文化会館(千葉県旭市)にて、カルチャー生徒による 
発表会が行われました！舞台設営も生徒のご家族の協力のもと全てが手
作りのライブは大盛況のうちに幕を閉じました。 

8月 25日(木) 千葉件佐原にある古民家吉庭にて、フラメンコライブを 
行いました。艶(フラメンコ)食(フレンチ)空間(古民家)のコラボレーショ
ン。窓の外を通過していった台風に負けないようにパワー全開！! 

7 月 29 日(金) 千代田区一
番町にあるいきいきプラザ
庭園ロビーにてフラメンコ
ライブを行いました。用意し
たイスが足りなくなる程た
くさんの方においでいただ
き感激です。 
客席参加のフナーレにはお
子ちゃま達が元気に舞台へ
上がってくれて、車椅子の
方々もパルマ＆ハレオで参
加してくれました。 

8 月 21 日(日) イリスがあ
る江東橋 5 丁目の納涼大会
で、昨年に引き続き今年もフ
ラメンコを披露しました。 
今年は、フラメンコに合わせ
て太鼓を叩いてくださるこ
とになり、太鼓の方がわざわ
ざスタジオまで見学に来て
くれました。当日音響がトラ
ぶった時、すかさぞフォロー
してくれて本当にありがた
かったです。良い交流が持て
て、とても有意義なおまつり
でした♪ 

今年のイベントは残すところあと2 つ。ぜひ応援に てね来 !! 

す み だ ま つ り 10/2 (日) 11 :25～11：35   ＪＲ錦糸町駅北口 アルカキット前ステージ 
江戸川区民まつり 10/9 (日) 1 回目 13：30～ 2 回目 15：10～  都営新宿線篠崎駅 都立篠崎

吉庭「こころを繋ぐ」 


